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                                                  Алло мы ищем таланты 
Медработники войны                                                                                                                                  

Если вдруг захочет кто-то солнце тучею закрыть,                                                              
Мир земной обвеять мраком, слезы по миру пустить…                                                         
Встанут в первых рядах братья, а за ними следом вы,                                                          
В  той одежде не по моде медработники войны.                                                                      
И ползком к границе черной, к тому парню, что лежит                                                           
На себя взвалив ту ношу слышит «МАМА!»,говорит.                                                            
Дотащу тебя, сынок.                                                                                                                   
С ног свалюсь, но твоей маме напишу про подвиг твой.                                                         
Вой снарядов кругом слышно, медсанбат совсем уж близко                                                  
Потерпи еще чуток!                                                                                                                    
Там тебе мы все поможем и заставим снова жить!                                                                 
Пусть всегда сияет солнце                                                                                                        
И не знать нам той войны!    
                                                        Кулинич М.К. 
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